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Rillettes Batavia aux croltons s R . Rouleau de surimi a la mayonnaise
. b . Radis a la créme de ciboulette . L
Saucisson a l'ail et cornichons CEufs durs Carottes rapées vinaigrette

Batavia aux croGtons

Chipolatas Roti de bosuf . . Nuggets de poisson
\ - Cabillaud a la mode de braga (poivron Paupiette de saumon sauce Nantua )
Tarte tomate chévre basilic . P Sauté de veau sauce chasseur
Haricots vert o tomate) world good spot Cuisse de poulet rétie Bl aux petits lequmes
P 'an;:o S Verts SZU e;s Poélée de courgettes au thym Frites Brunois?e de Ié %mes
uree de pommes de terre Macaroni Aubergines a la tomate d
Type emmental Cantal a.o.c . Vache qui rit
. Brie _—
Yaourt aromatisé Yaourt nature sucre Yaourt aromatisé
Fromage blanc de campagne
Choux vanille fagon profiterole Fromage blanc aux fraises Compote de pommes bananes Elan vanille
Corbeille de fruits Kiwi (indiv.)

Corbeille de fruits

Compote de pommes ! Corbeille de fruits Muffins aux pépites de chocolat /
N // % Corbeille de fruits i \ /

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



LISTE DES PICTOGRAMMES

/— Marqueurs culinaires
Légende Trame menu

Labels officiels

Spécifiques Scolarest

Légende Trame menu Légende Trame menu
Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel a Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel a Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel a
accompagnée de la légende dans l'intérieur du menu & accompagnée de la Iégende dans l'intérieur du menu a accompagnée de la légende dans l'intérieur du menu &
'encadré en bas droite de la recette I'encadré en bas droite de la recette I'encadré en bas droite de la recette
@ Issu de viande Agriculture
Label Rouge @ 6 Dessert de Biologique
— ma mamie 6 Europe -
o @ Appellation
Péche (3 @ d'Origine
responsable PéChe Dessert du Protégée (AOP)
et 0 potager % e
\ /Ao~ Appellation
o C d'Origine
= Recette du Controlée (AOC)
chef _
= @& Fun N
= = Food A Inf:hcatlon_
Geéographique
< Protége (IGP)

ﬂ Origine -
France EiR 257 Bleu Blanc Coeur
: Food @
: - Haute Valeur
Environnementale

3‘ De saison a\ it (HVE)
e végétarien e s Label
g:;@ Rouge
@ Local @ 4& ‘k\
. g Soupe du g e/ Le Porc Frangais -{r_
) ﬁ chef é} -4 5

g Volaille Francaise Q

_é%\ Viande Bovine
— \:“.:‘/ Francaise (VBF)

CEufs
P =yl Plein Air E@; @ Yaourt .,__

du chef

)

. lﬁr
™~

o Région
0 . * g =% Ultrapériphérique
m Tutti Frutti R (RUP)

(&

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



