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Salade mélée aux pommes Batavia aux crodtons s Salade de mais aux poivrons
e . Radis a la croque-au-sel
Céleri remoulade Chou blanc au curry mayonnaise . . Salade coleslaw
Salade haricots verts échalotes
Poisson meuniére citron Chipolatas I :
o"sso euniere c- ) P Feuilleté au fromage Er?.cornets panes
Tajine de veau au citron Sauté de beeuf sauce moutarde . o Ajiaco de poulet
. . Tortilla p. terre persillées o
Semoule Aubergines a la tomate ) Riz jaune
- ) Macaroni . .
Carottes braisées Purée de pommes de terre . Brunoise de légumes
Brocolis

Samos Edam Fromage carré frais
. Tomme blanche o
Yaourt nature sucre Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé

Fromage blanc de campagne
Yaourt velouté aux fruits mixés g i & i Liégeois chocolat
. . .Cre.me dessert vanl!le R Péches au sirop . Compote pomme fruits rouges tutti
Corbeille de fruits Biscuits Mcelleux au citron Le bon gateau au chocolat portion les frutti

Fromage blanc au miel y Corbeille de fruits desserts de ma mamie . .
\. Y \ . Corbeille de fruits // \ Corbeille de fruits /

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



