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Fenouil en salade

Carottes rapées sauce vinaigrette a
I'orange

Céleri rémoulade
Saucisson a I'ail et cornichons

Salade de tomates a la ciboulette
Macédoine mayonnaise

Concombre vinaigrette
Salade verte au surimi

Cabillaud en cro(te d'herbes beurre

Filet de merlu sauce a I'aneth

Filet de poisson pané meuniére et

nantais o Paupiette de saumon sauce nantua citron
. Chili sin carne . - o . .
Boulettes de boeuf au paprika . R6ti de porc sauce charcutiére R6ti de veau au jus d'estragon
. Courgettes provengales aux olives S Ak ;
Ratatouille Riz créole p/sel Navets et carottes a 'étuvée Tortis
Semoule P Purée de pommes de terre Chou-fleur sauté
Vache qui rit Coulommiers Petit moule ail et fines herbes

fromage blanc de campagne

Yaourt nature sucre

Type emmental
Yaourt aromatisé

Yaourt nature sucre

Beignet parfum chocolat
Corbeille de fruits
Compote de pommes

Lait gélifié arbme caramel
Corbeille de fruits
Salade de fruits au sirop
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Tarte flan patissier
Spécialité pommes abricots
(compote)

LEGENDE

Corbeille de fruits

e

Mousse au chocolat
Corbeille de fruits
Fromage blanc a la confiture de

fraises

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



